
 

Dijon, le 19 janvier 2008 

 

Invitation Voyage de presse 

 

Vitagora, pôle de compétitivité Goût-Nutrition-Santé 
a le plaisir de vous convier pour une journée à Dijon 

sur le thème de  
l’innovation dans le domaine des comportements alimentaires des seniors et des enfants. 

 

Le mardi 3 février 2009 
 
Cette journée permettra de découvrir l’état de l’art en matière de comportements alimentaires à tous 
âges grâce à l’intervention de scientifiques de renommée internationale dans le domaine du goût et 
de la sensorialité (la Bourgogne et la Franche Comté concentrent les équipes de recherche les plus 
avancées dans le domaine du goût au niveau mondial) mais aussi à des visites des principaux 
laboratoires de recherche. Elle sera également l’occasion de présenter le Pôle de compétitivité 
Vitagora, ses projets et, en particulier, le programme du Congrès international Goût-Nutrition-Santé 
qui doit se tenir du 18 au 20 mars 2009 à Dijon. 
 

PROGRAMME 
 Départ de Paris Gare de Lyon 8h28  
 Retour vers 19h à Paris Gare de Lyon 
 

MATIN  
 Conférence de presse au Centre Européen des Sciences du Goût, à Dijon.  

En présence de : 
- Christophe Breuillet, directeur de Vitagora Goût-Nutrition-Santé  
- Dr. Vincent Boggio, praticien hospitalier au CHU de Dijon et maître de conférences en 

physiologie à l’université de Bourgogne – « Les préférences alimentaires des enfants »  
- Dr. Monique Ferry, directrice de L’Espace Prévention Seniors de Valance « L’alimentation des 

seniors » (sous réserve).  
 

Déjeuner à la découverte des spécialités bourguignonnes 
Restaurant gastronomique Stéphane Derbord. 

 

APRES-MIDI 
Visites de laboratoires et présentation de prototypes sur le thème : « la formation des 
préférences alimentaires, des enfants aux seniors ». Au programme : 

 

- Le projet Edusens – « Les effets d’une éducation sensorielle sur les préférences alimentaires des 
enfants ». Lieu : Centre Européen des Sciences du Goût. 

 
 

- Le masticateur artificiel (ou le projet Sensinmouth) – Un appareil unique au monde 
inventé par les chercheurs de l’UMR FLAVIC et qui permet de simuler la mastication afin 
d’étudier les mécanismes en bouche qui conduisent à la perception de l’aliment.. Un outil 
notamment intéressant pour étudier les aliments du point de vue des seniors à faible pouvoir 
de mastication. Lieu : UMR FLAVIC. 

 
 

- Présentation du parcours d’élaboration d’un produit à visée senior (sous réserve). 
 
Merci de bien vouloir nous confirmer votre présence avant le 26 janvier 2009 auprès de  
Estelle Reine-Adélaïde- ERACOM au téléphone au 01 77 15 17 14 ou Mob. : 17 72 73 74 ou par 
email à eracom@mac.com 


